
手軽にパクチーラーメンが食べたくなったら、セブンイレブンの冷凍ラーメンが

おすすめです。今回は「具付き醤油ラーメン」を使ってみました。

スープの味は屋台のラーメン風です。

パクチーラーメン

材料：一人前材料：一人前

パクチー・好きなだけ

冷凍ラーメン・１袋

お好みの薬味

作り方作り方

１・麺と具材のパックを袋のまま電子レンジで温めます。500W 約５分

２・その間に、熱湯を用意します。鍋ならスープの袋を入れてちょっと温めます。

３・お湯が沸いたら 300ml 位、どんぶりに入れます。

４・電子レンジの麺をだして、どんぶりに移し、麺をほぐします。

５・お好みの量のパクチーを載せて、完成。


